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* Zutaten fur den Teig:

: etronellas
:f APF elmuf'fins mit Zimtstreuseln -

P

y *

Wenn du nicht weiter weipt oder etwas noch nicht kannst, lasse dir G

250 Gramm Mehl

[20 Gramm Butter
200 Gramm Zucker

2 Eier
200 Gramm Apfel
| Teeloffel Baokpulver“
| PAGckehen Vanillezucker
| Prise Salz

FUr die Streusel:
100 Gramm Zucker
| ESslof'fel Butter
| Essloffel Mehl
Zimt

von einem Erwachsenen helfen. x

Anleitung 5

Schlage die Butter zusammen mit den Eiern, Zucker und Vanile-  *
Zucker schaumig.

Danach mischst du Mehl, Backpulver und Salz zusammen und ver-
ruhrst es vorsichtig mit deiner schaumigen Butter-Mischung.
Wasche und schéle deine ApFeI, schneide sie in kleine Warfelund
hebe sie unter den Teig. %
Fette danach dein Muffinblech und fUlle den Teig ZU 3/4 in die *
Formchen. Alternativ kannst du auch Papierférmehen benutzen.
) S
Heize deinen Ofen auf 180 Grad Ober- und Unterhitze von ;
Mische fUr deine Zimtstreusel den Zucker mit Butter und Mehl :
und verreibe die Masse solange bis du Streusel erhaltst. =f
»
Bestreue die Muffins mit den Streuseln und backe sie *
im Ofen fUr ungeFéhr 20 Minuten. :
Bevor du deine Muffins geniept, x
lasse sie noch ein bisschen abkihlen. o *
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Noch mehr Bastel- und Backideen findest du auf wwwluebbe.de/petr‘onella—apFelmus



