= ‘*‘F* ¥
- Pt

¥
»

* ok

*

« % Th ¢

Man nehme:

6 gestr‘eifte Winterbackchen
(ca. Ikg)

2-3 EL Zitronensaf't
Fett und Mehl fUr das Blech
4 Eier (Grope M)
400g Zucker
300g Mel
| Packchen Backpulver
120g Butter
[25ml Milch
[-2 TL Zimt
759 gehackte Mandeln

ronellas hochgeheimes Apfelkuchenrezept

und so wird’s gemaoht=

Ofeen auf' 200 Grad vorheizen.

APF el schdlen und entkernen, in Scheiben schneiden
und mit Zitronensaft betraufeln.

Tiefes Backblech einfetten, mit Mehl bestuben.

Eier und 3509 Zucker schaumig schlagen, Mehl und
Backpulver mischen.

Butter mit Milch aufkochen und etwas abklhlen lassen.

Butter-Milch-Mischung Zur Eiermasse geben und gut
verrihren; Mehlmisohung dazugeben; dann den dinn
?Iﬂssigen Teig auf das Blech gieﬂen.

ApFeIscheiben auf dem Teig verteilen, mit Zimt und
Zucker und Mandeln bestreuen.

Eine Prise Magie dazu und dann wird der Kuchen im
Ofen bei 200 Grad Celsius 15 bis 20 Minuten gebacken.
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