
Leckere Apfelplätzchen

Und so geht’s:
1) Butter, Zucker, Vanillinzucker und die Eier mit dem Handmixer zu einer 
glatten Masse aufschlagen. Mehl und Backpulver mischen und unterrühren. 

2) Die Äpfel schälen, entkernen und in kleine Stücke schneiden. 
Mischt sie anschließend unter den Teig. Währenddessen den Backofen 

auf 220°C Ober- und Unterhitze vorheizen. 

3) Gebt nun den Teig mit einem Esslöffel in kleinen Haufen auf ein mit 
Backpapier belegtes Backblech. Anschließend werden 

die Apfelplätzchen im Ofen (mittlere Schiene) 
etwa 10 Minuten gebacken. 

Tipp: Die fertigen Apfelplätzchen 
mit Puderzucker bestäuben. 

Snacks dürfen bei einer Hexenparty 
natürlich nicht fehlen! Und unsere kleine 
Apfelhexe kennt da ein passendes Rezept. 

Backpapier belegtes Backblech. Anschließend werden 
die Apfelplätzchen im Ofen (mittlere Schiene) 

etwa 10 Minuten gebacken. 

Die fertigen Apfelplätzchen 
mit Puderzucker bestäuben. 

100 g Butter * 60 g Zucker

250 g Mehl

2 TL Backpulver

1 Pkt. Vanillinzucker

2 Eier * 2 Äpfel 

Was ihr für etwa

 20 Stück braucht:

Apfelhexe kennt da ein passendes Rezept. 

100 g Butter 

Was ihr für etwa

 20 Stück braucht:

100 g Butter 

Was ihr für etwa

 20 Stück braucht:


