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I Rezept ergibt 6 bis 8 Dutzend Plétzchen, Den Ofen auf 190
Grad vorheizen, das Blech auf die mittlere Schiene schieben.

pﬁ pf}f ‘@: 240 g Butter

-k 200 g weif3en Zucker
200 g braunen Zucker
2TL Backnatron, 1TL Sql;
e W 2 TL Vanille-Extrakt

X N 2 Eier
v 1959 Mehl, ungesiebt

150 g Cornflakes
(mit den Hénden Zerdriicken)
200-300 g Schokolade, grob gehackt

Die Butter zerlassen, den Zucker zugeben und unterriihren. Dje
Eier mit einer Gabel schlagen und zusammen mijt dem Back-
natron, dem Salz und dem Vanille-Extrakt zugeben und griind-
lich verriihren. Dann das Mehl hinzugeben und zy einem glat-
ten Teig verkneten. Zuletzt dje Cornflakes und die Schokolade
in den Teig einarbejten,

Von dem Teig walnussgrofle Mengen abstechen, zu Kugeln for-
men und auf ein gefettetes Backblech setzen, aber nicht mehr
als 12 auf ein haushaltsiibliches Blech, dann mit einem pe-
mehlten oder eingeélten Pfannenwender leicht flach driicken.
Bei 190 Grad 8 bis 10 Minuten lang backen. Anschlieflend zwej
Minuten lang auf dem Blech ruhen lassen, dann auf ein Draht-

gitter legen und vollstdndig auskiihlen lassen. Nur auf dem
Drahtgitter werden sje knusprig!

e sich die Plitzchen 2w sehv ausdehnen,
Hiaw iy 175 Giad vestingein.
Vor deim Backen nicht ({lach dricken




