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Lovely Lemos Ban (Jookied

Den Ofen auf 175 °C vorheizen.

240 g Mehl (Sieben ist nicht notig)
250 g kalte Butter

60 g Puderzucker (Sieben ist nicht
notig, es sel denn, er besteht aus

: fu;’ grof3en Klumpen.)
& 4 Eier
- = . 400 g weifser Zucker
Vo R 120 ml Zitronensaft
‘T B .. | TL geriebene Zitronenschale
¥ ﬂ:’ " %, TL Salz
I 1 TL Backnatron
30 g Mehl, ungesiebt

Die Butter in Wiirfel schneiden, Mehl und puderzucker zu-
geben und mit den Knethaken des Handmixers verarbeiten,
bis es aussieht wie grober Maisgrief3- In eine gefettete eckige
Backform von etwa 23 x 33 ¢m geben und mit den Hdnden
andrticken.

Bei 175 °C 15 bis 20 Minuten backen, bis der Rand goldgelb ist.
Herausnehmen, aber den Ofen qicht ausschalten.

Die Eier mit der Gabel schlagen und mit dem Zitronensaft und
der Zitronenschale verrithren. Salz, Backnatron und das Mehl
einriihren. Die Masse bleibt flissig, und so soll sie auch sein.
Giefen Siedie Mischung auf den gebackenen Boden und schie-
ben Sie die Form wieder in den Ofen. Bei 175 °C weitere 30 bis
35 Minuten backen. Dann herausnehmen und mit Puderzucker
bestduben.

Nach dem Auskiihlen in langliche Stiicke schneiden.
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